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DONDURULMUŞ�UNLU�MAMÜLLER�İMALAT�&�TOPTAN



   Geleneksel Türk simidimizi en taze ve en çıtır haliyle üretebilmek adına 2008’de Hollandanın 
Rottardam şehrinde ufak bir atölyede başladik iş hayatına..
   Kalite müşteri memnuniyeti ve  dürüstlükten ödün vermeden çalışmamızın bir mükafaatı olarak 
bugün 6.500 metrekarelik modern bir tesise, günlük 60.000 adet üretim kapasitesine, ve avrupanın her 
köşesine ulaşan yaygın servis ağına ulaştık.
Atalarımızdan miras lezzetleri gelecek nesillere ve aynı  zamanda
avrupanın en ücra köşelerine aktarmaya çalışıyoruz.
   Gerek bugüne dek gerekse bundan sonraki iş
hayatımızda bizlerle birlikte çalışan saygideger
müşterilerimize, ve aynı zamanda lezzetli
üretimlerde bizlere fedakar ve özverili 
çalışmalarıyla destek olan ekip
arkadaşlarımıza sonsuz
teşekkürlerimizi arz ederiz...
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Buhar odasında 20-30 dk, oda sıcaklığında
60-80 dk mayalanması gerekiyor.

Bu işlem tamamlandıktan sonra önceden
ısıtılmış fırında 170-190 derecede
13-16 dakika pişirilecek.

Buhar odasında 20-30 dk, oda sıcaklığında
60-80 dk mayalanması gerekiyor.

Bu işlem tamamlandıktan sonra önceden
ısıtılmış fırında 170-190 derecede
13-16 dakika pişirilecek.

Buhar odasında 20-30 dk, oda sıcaklığında
60-80 dk mayalanması gerekiyor.

Bu işlem tamamlandıktan sonra önceden
ısıtılmış fırında 170-190 derecede
13-16 dakika pişirilecek.
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Buhar odasında 20-30 dk, oda sıcaklığında
60-80 dk mayalanması gerekiyor.

Bu işlem tamamlandıktan sonra önceden
ısıtılmış fırında 170-190 derecede
13-16 dakika pişirilecek.

Buhar odasında 20-30 dk, oda sıcaklığında
60-80 dk mayalanması gerekiyor.

Bu işlem tamamlandıktan sonra önceden
ısıtılmış fırında 170-190 derecede
13-16 dakika pişirilecek.



Buhar odasında 20-30 dk, oda sıcaklığında
60-80 dk mayalanması gerekiyor.
Bu işlem tamamlandıktan sonra yumurta
sarısı sürülüp isteğe göre susam veya çörek
otu atılabilir.
Bu işlem tamamlandıktan sonra önceden
ısıtılmış fırında 180-200 derecede
13-16 dakika pişirilecek.

Buhar odasında 20-30 dk, oda sıcaklığında
60-80 dk mayalanması gerekiyor.

Bu işlem tamamlandıktan sonra yumurta
sarısı sürülüp isteğe göre susam veya çörek otu
atılabilir.

Bu işlem tamamlandıktan sonra önceden
ısıtılmış fırında 170-190 derecede
13-16 dakika pişirilecek.
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20-25 dk

170-190
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Donmuş olarak tepsilere konup önceden
ısıtılmış olan fırında 170-190 derecede
13-16 dakika pişirilmesi gerekiyor.

Donmuş olarak tepsilere konup önceden ısıtılmış
olan fırında 170-190 derecede 13-16 dakika
pişirilmesi gerekiyor.

13-16 dk

170-190

13-16 dk

170-190
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13-16 dk
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Donmuş olarak tepsilere konup önceden
ısıtılmış olan fırında 170-190 derecede
13-16 dakika pişirilmesi gerekiyor.

Donmuş olarak tepsilere konup önceden
ısıtılmış olan fırında 170-190 derecede
13-16 dakika pişirilmesi gerekiyor.

������������
������ ������ �

������������
������ ������ �

�����������
��������



Donmuş olarak tepsilere konup önceden
ısıtılmış olan fırında 170-190 derecede
13-16 dakika pişirilmesi gerekiyor.

Donmuş olarak tepsilere konup önceden ısıtılmış
olan fırında 170-190 derecede 13-16 dakika
pişirilmesi gerekiyor.
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Donmuş olarak tepsilere konup önceden
ısıtılmış olan fırında 170-190 derecede
13-16 dakika pişirilmesi gerekiyor.

Donmuş olarak tepsilere konup önceden
ısıtılmış olan fırında 170-190 derecede
13-16 dakika pişirilmesi gerekiyor.
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13-16 dk

170-190
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170-190



Donmuş olarak tepsilere konup önceden
ısıtılmış olan fırında 170-190 derecede
13-16 dakika pişirilmesi gerekiyor.

Donmuş olarak tepsilere konup önceden ısıtılmış
olan fırında 170-190 derecede 13-16 dakika
pişirilmesi gerekiyor.
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13-16 dk

170-190
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Donmuş olarak tepsilere konup önceden
ısıtılmış olan fırında 170-190 derecede
13-16 dakika pişirilmesi gerekiyor.

Donmuş olarak tepsilere konup önceden
ısıtılmış olan fırında 170-190 derecede
13-16 dakika pişirilmesi gerekiyor
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13-16 dk

170-190

13-16 dk

170-190



Donmuş olarak tepsilere konup önceden
ısıtılmış olan fırında 170-190 derecede
20-25 dakika üstünün, 10-15 dakika altının
pişirilmesi gerekiyor.
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20-25 dk üst
10-15 dk alt

170-190

20-25 dk üst
10-15 dk alt

170-190
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Donmuş olarak tepsilere konup önceden
ısıtılmış olan fırında 170-190 derecede
20-25 dakika üstünün, 10-15 dakika altının
pişirilmesi gerekiyor.
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Telefon (NL): +31 76 572 9439
Telefon (DE): +49 157 726 75395
E-Mail: info@simitparadijs.nl

Dondurulmuş unlu mamüller imalat & toptan

Simit Paradijs Holland b.V
Provincienbaan 65121 DL Rijen/Nederland..


